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Villa Saint-Ange, I'écrin

Cette nouvelle adresse a Aix-en-Provence laisse augurer
de trés grands moments gustatifs.

Par Véronigque André

| est des lieux o soufflent Pesprit et

I'ame, des lieux enveloppés de mys-

tére, mais baignés de lumiére et de
sérénité. La Villa Saine-Ange est de ceux-
1a. Au coeur d’Aix-en-Provence, un
domaine de plusieurs bastides aux murs
ocre ef aux jardins forissants. Le pro-
pri¢taire, Jean-Brice Garella, l'archi-
recte Henri Paret et les Batiments de
France ont assuré la maitrise doeuvre
de la rénovation pour créer un lieu
unigque, D'ores et déj, Mimpression est
celle d'une restauration a lidentique.
Cette demenre particuliéve est dotde
d'une salle A manger gigantesque avec
mMOoUIres aux murs, aux colonnes et
tables style Empire, donnant d'un coeé
SUT UNE CUising ouverte et sur des jar-
dins fleuris de 'autre. Une jeune chef,
Nadége Serret, est au piano avec une
brigade de sept personnes. Elle propose
cles assiettes de saison précises et femi-
ruines qjui font 1a part belbe aux fleurs et

aux herbes sans prétention. Cépes, poti-
marron, chanterelles, poulpe, ceviche
de poisson, fleurs de courgette, tarte
fine de rouget, et, en plat, mérou, lotte,
agneau, filet de boeuf ou ballottine de
volaille. En dessert, chocolar, paviova,
tartes de saison. Les pains aux olives et
aux graines nous rappellent 'impor-
tance des oliviers dans cette région. Les
arts de la table somptueux créés pour
la Villa par Christofle sont en harmio-
nie aver ke décor de ce lieu exception-
nel, Pas encore de men, mais nous
sammes seulement quelques semaines
apres I'inauguration et tout doit encore
se caler, pour cela nous avons confiance
en la directrice, Céline Renaud, une
grande professionnelle qui a participé
a l'ouverture de grands palaces. A la
carte, compeez environ 60 a 80 euros. e

Yilla Saint-Ange, 7. traverse Saint-Plerre,
Atr-en-Provence. T8l 044205, ML10,



