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HAMEAU ALBE
HOTEL MONT-E
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Ses sauces relancent
la cuisine moderne!

Il
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Mama Shelter, il
L petit dernier
iles Maman

Simuee i divy pos des
deux gares ferroviaires
principalesde Lille et du
quartier daffaires, Mama
anedber Lille est idéal,

Imaginé par Parchitecte Jalil
Amor, e restaurant ayue b
180° sur la capimabe du Nord
C'esy aves la cormplicitg du
chef riple gioilé Guy Savoy
que Mo progose des plats
faifs maisnn ef a0 roureEs.
Alaearte, Gn rEITmIvE

e plats emblermatiques

de Mama, la cototte de
corquElenes aux gvozas
sapeur, be burger Marma

bes toudes de bouchot, le
ceviche de bar, Comptes
ervibon 28 €, e diner A 45 €,

Villa saint-Ange,
Lix—en-Frovence
Déeor Grand Sicele
Codes Second Empire,
richoment décord, eménages
| aver soin. Lasnlleh L FRT
ibe Bl corveris se prolonge
d.'l.1:1EI:E-n'ah‘ﬂE';rl'er‘Eliﬂrll
un jardin: Tables aux pleds
davphins, futerbls caliriolel
au cannage bianc ef a lassise
de velours, lustees en cristal.
Lajeune cheffe Xadege
serrel dicline sep s
SUF Sept une cuisine dqui
tnidue au rythme des

épices, flaurs. metient en
SCeThE cles plats bien ciselds,
A la cante, ceviche de

VVERT CES DERNIERS MONS, DU
MEEIGNES REGIOMALES.

saisons. Herbes aromarlgues,
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daurmade, poulpe de rocke,
tarte fime chi ronaged, pave de
mrou, lotte rdtie, agnead,
hket de beeuf, balloine de
vilaille. Environ 70E€

Le Club Riviera,
Murzeills

Canisime: du S
Ukira-branche, Victor Parodi
s endchantais, déja,

e Sa canting Maison
Vistthsn, dans e quearter
Vauban-Momre-Dame. Levoic
fjula change de guartier
POLIT OUVTIE S Ioube nouselle
ackresse, Chub Riviers, prés

PALACE A

A BRASSERIE

, DUPETIT BISTROT PARISIEN

de Uhiel InterContinental
Brerridre s fournesaus,

la foute jeuns chetlfe [Léa
Bezakion, U peditair de
Farmantora, de Santorn

at de Meaditerranée, plane
SUr cefte Adresse decorée

¢t imaginée par 'architecie
elintérieur fulis Guyomand.
Diams F'assietie. des petis
pats & partegar, des mezzes,
sur dek notes de culsine
venie o' Taedl, de Gréce

el du Sued i diguster aves
des vins ';Il;-mmm,m-:wmjﬁ
o encore italiens. Les prix
santdon.

Dvavia, Viee

R etome au el

Pivrre Alioballs, Faciie] elysf

et praopriétiive, a travaill

dans de belles mmizans avand
de revenir dians les murs
Eamilianx avec son &pouse,
gLl a pEnconteee § Osaka. |
Il porte ke fambegu

famdlial & son e, Belle
o= | harhajuans, farcis, |
raglizrettes Fraiches, rougels
grilics aux graines de fenoull,
Endessert, e chef vient
démounler wme Tare aus
fruits de saleon composes
d'unsablé hraton, dhuane
I.'I.'IIE"JIEI'."IIJ.!IHI.'.II[H_I]I.:

& B vanilbe et de fraits du

pays. Environ 27 € |




