
MENU TRUFFE

Entrée, plat & dessert : 150 € par personne.

MENU TRUFFE

Un verre de vin différent accompagnant
l’entrée, le plat et le dessert, en harmonie avec vous.

ACCORD METS & VINS
Accord "Symphonie" : 65 € par personne.

Une sélection de fromages affinés par la Maison Lemarié : 25 € par personne

FROMAGES

Agnolotti truffés, 
ravigoté d’un bouillon de poule au champagne,

pointes d’asperges blanches. 

Blanquette de veau fermier.
Navets boule d’or et poireaux.

Riz pilaf.

Dessert au choix.

POUR COMMENCER

ENSUITE

DESSERT

Prix en euros toutes taxes comprises.Prix en euros toutes taxes comprises.



TRUFFLE MENU

Prices in euros all taxes included.

Entree, main dish & dessert : 150 € per person.

A different glass of wine accompanying
starter, main course and dessert, in harmony with you.

"Symphony" pairing : 65 € per person.

A selection of Maison Le﻿marié's cheeses : 25 € per person.

Truffled agnolotti, 
broth flavoured with champagne,

white asparagus tips.

Farm veal blanquette.
Boule d’or turnips. 

Pilaf rice.

A dessert of your choice.
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THEN
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