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LUNDI DE PÂQUES

 Tout Compris : Menu & Accord Mets et Vins

Un verre de vin différent accompagnant l’entrée, le plat, le dessert. 

Menu : 85 € Par personne.
Accord Mets et Vins : 35€ Par personne.

 
En supplément : 

Chariot de fromages affinés par la 
Fromagerie Lemarié, Aix-en-Provence 19€ 

Accord Taylor’s Single Harvest Porto 1969 – 1cl - 10€ 
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120€ TTC par personne. 

Marbré de foie gras parfumé au zeste de citron,
petite brioche au beurre

Cassis, Clos Val Bruyère, Château Barbanaud
Ou

Croustillant d’œuf mollet, crémeux de petits pois, 
asperges du pays et mousseux à la brousse de Meyreuil 

Luberon « Grand Blanc », Château de Sannes











Filet de Bar rôti, barigoule de légumes de Provence
et encornet, parfum d’anis
Chablis, Domaine Fèvre

Ou
Agneau Pascal de la Roque d'Anthéron confit, panisse

Provençale, petits légumes farcis signature Villa Saint-Ange
Mercurey, Perrières, Domaine de Belleville












Mille-feuille aux fraises, sorbet à la menthe 
Ou

 Trianon tout chocolat, glace à la vanille Bourbon
Poiré « Granit », Eric Bordelet



Cocktail des Lapins











Tomates saveurs, Burrata et pistou











Blanc de volaille et accompagnement au choix











Glace de Pâques
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