
Pancakes, crêpes, confitures, miel

-

Œuf bénédicte / pancetta de sanglier de Venelles ou saumon fumé
OU

Velouté du moment / croûton

Plateau de fruits

Tarte à la pistache

Tarte Bourdaloue

Calissons au citron

Îles flottantes, coulis de caramel

Tiramisu

Une sélection de fromages affinés par la Maison Lemarié

Salade de lentilles de la Ferme du Vallon aux pickles d’oignons rouges et
condiments.

Tomate Burrata

Tarte à l’oignon des Cévennes façon pissaladière

Carpaccio de betterave / fêta / guacamole

Plateau de coquillages : crevettes / bulots / crabes cuits

Saumon fumé / blinis / cream cheese

Foie gras / chutney de fruits secs

Choux farcis façon Villa Saint-Ange

Plateau de charcuterie de Venelles (Ferme de Venelles)

Filet de daurade royale et ses petits légumes.

PLAT

DESSERTS

FROMAGES

BUFFET FROID

Enfants de 0 à 3 ans :  Offert

Enfants de 4 à 11  ans :  40€

Adolescents de 12 à 17 ans :  95€

À partir  de 18 ans :  1 15€

Une coupe de champagne

+

Un verre de vin blanc,  rosé ou rouge

+

Eau minérale & Boisson chaude

T A R I F S

C O M P R E N A N T

Service en buffet, plat chaud servi à table

B R U N C H  Â M A  T E R R A

chaud servi à table

Prix en euros toutes taxes comprises.



Â M A  T E R R A
H Ô T E L  V I L L A  S A I N T - A N G E

7, Traverse Saint-Pierre, 13100 Aix-en-Provence
reservation@amaterra-restaurant.com

www.amaterra-restaurant.com / +33 (0) 4 42 95 10 10

Â M A  T E R R A


