AMA TERRA
HOTEL VILLA SAINT-ANGE

7, Traverse Saint-Pierre
18100 Aix-en-Provence

reservation@amaterra—restaurant.corn
www.amaterra-restaurant.com
+33 (0)4 42 9510 10

Prix net - Service compris « Net price - Service included
Tenue correcte exigée « Proper dress required
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé « Alcohol abuse is dangerous for your health.



+« SNACKING -

DU LUNDI AU DIMANCHE - FROM WEDNESDAY TO SUNDAY
DE 12HOO A 21HOO - FROM 12:00 AM TO 09:00 PM

SERVI EN CHAMBRE ET TERRASSE DU XVIIIE
SERVED IN A ROOM AND XVIIIE TERRACE

Velouté du moment. 18 €
Veloute of the moment.

Salade César au poulet & bacon. 28 €
Caesar salad with chicken & bacon.

Club sandwich poulet & bacon. 32 €
Chicken & bacon Club Sandwich.

Club sandwich saumon fumé & avocat. 32 €
Smoked salmon & avocado Club Sandwich.

Pates signatures. 36 €
Signature pasta.

Assiette de frites. 12 €
French fries.

Brownie au chocolat. 16 €
Chocolate cake.

Parfait glacé verveine et fruits de saisons. 16 €
Iced verbena and seasonal fruit parfait.

Glace (vanille, chocolat, café). 4 € la boule
Ice cream (vanilla, chocolate, cofee). 4 € per scoop
Sorbet (citron, fruits rouges). 4 € la boule
Sorbet (lemon, red fruit). 4 € per scoop

La liste des allergénes vous sera communiquée sur demande « The list of allergens is available on request.
Prix net en euros - Service compris « Net price in euros - Service included




BOISSONS FRAICHES o« COLD DRINKS

Chéateldon, Thonon

Coca Cola, Coca Cola Zéro, Orangina, Limonade, Perrier, Red Bull (33cl),
San bitter (10cl), London Essence : Tonic Water, Ginger Beer, Soda Ananas
roti, Péche Jasmin, Pamplemousse Romarin (20 cl)

Ananas, Abricot Bergeron, Péche blanche, Carotte, Tomate, Fraise
Sengana, Framboise Mecker, Fruit de la passion, Mangue

BOISSONS CHAUDES « HOT DRINKS

Café, Noisette
Coffee, Espresso Machiatto

Allongé
Long Coffee

Creme, Cappuccino, Double, Latte Machiatto
Cream, Cappuccino, Double, Latte Machiatto

Chocolat Chaud ou Glacé
Hot or Iced Chocolate

Mariage Fréres

COCKTAILS SIGNATURE ¢« SIGNATURE COCKTAILS

Chartreuse Verte, Mezcal, Jus de Citron frais, sirop de basilic maison
Green Chartreuse, Mezcal, fresh lemon juice, homemade basil syrup

Tequila Pimentée, coriandre et citron vert
Tequila Chilli, Coriander and Lime

Champagne, sirop de rose, jus de gingembre, nectar de fraise, citron
Champagne, rose syrup, ginger juice, strawberry nectar, lemon

Vodka, jus de mangue, jus de fruit de la passion, gingerbeer
Vodka, mango juice, passion fruit juice, gingerbeer

COCKTAILS SIGNATURE ¢« SIGNATURE COCKTAILS
Sans Alcool Without Alcool

Jus de framboise, nectar de fraise et Fever Tree aromatic
Raspberry juice, strawberry nectar and Fever Tree aromatic

Jus de mangue et passion, gingerbeer
Mango and passion juice, gingerbeer

Jus d’ananas et cranberry, citron frais, sirop de fraise et péche
Pineapple and cranberry juice, fresh lemon, strawberry and peach syrup

COCKTAILS CLASSIQUES « CLASSICS COCKTAILS



CHAMPAGNES

Mailly Grand Cru Brut

Billecart-Salmon Brut Rosé

Veuve Clicquot Brut
Mailly Grand Cru Brut Rosé
Deutz Amour de Deutz - 2011

VINS AU VERRE ¢« GLASS OF WINE 12¢cl

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence Les Béates 2023
AOP Ventoux Via Caritatis "Abbayes Clairette" 2022

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence Les Béates 2021
AOP Ventoux Via Caritatis "Lux Excelsior" 2020

Cétes de Provence AOP Fréjus 2024

BOUTEILLE « BOTTLE 75¢cl

AOP Céteaux d'Aix-en-Provence Domaine Camaissette "cuvée Amadeus" 2020

AOP Céteaux d'Aix-en-Provence Domaine Camaissette "cuvée Amadeus" 2021

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence Les Béates “Les Béatines” 2023
AOP Palette, Chadteau Crémade 2022



