Fleurs de courgette de Provence en poupeton,
pinces en farce fine au citron confit.
Eau de tomate a la coriandre, caviar de Sologne.

Médaillon réti au beurre de piment d’'Espelette,
belle tranche de tomate caramélisée,
jardiniere d’'été acidulée au vinaigre de citron de Menton.

Abricots rotis au romarin,
éclats d'amandes fraiches de Provence et glace fromage blanc.

Cerise Burlat au kirsch,
mousse légere de chocolat noir du Pérou et sorbet cerise.

Fine tartelette de rhubarbe et fraises,
rafraichie d'un sorbet basilic.

Soufflé signature Villa Saint-Ange.

Entrée, plat & dessert : 145 € par personne.

Accord "Symphonie" : 65 € par personne.

Un verre de vin différent accompagnant
I'entrée, le plat et le dessert, en harmonie avec vous.

Une sélection de fromages affinés par la Maison Lemarié : 25 € par personne
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